Bon appetit/
www.hotel-vomperhof.at {Qué aproveche!

Cruten CAopetie!
Buon appelita!
Smacunego!

Buen appetito! ~
}{@i}a’wl, im Familienbetrieb Vomperhof™ **
willkorumen!
Friihstiicksbuffet:

Montag bis Freitag 06:00 bis 09:30 Uhr A
_

Samstag, Sonntag und Feiertag 07:00 bis 09:30 Uhr

Check out 10:00 Uhr ®
vomp-tirol

Restaurant/Bar

Montag bis Freitag ab16:00 Uhr gedffnet.

Abendessen von 17:30 bis 21:15 Uhr
Mittwoch ist unser Ripperlabend, bitte rechtzeitig reservieren!

An alle Transporter Fahrer. ﬂ

Bitte hinter dem Vomperhof auf dem groBen Parkplatz parken!

Bezahlung:

Gerne konnen sie auch mit Karte be1r uns bezahlen.
Wenn sie Trinkgeld geben mochten, gerne 1n bar.
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Bon appetit/
www.hotel-vomperhof.at {Qué aproveche!
Eet sinakelijk!
Guatem &fopeat/
Smacunego!
Buewaﬂ:ehfo’ =
Aus dem Suppentopf:

Klare Rindssuppe mut Frittaten 5,20

Speckknodelsuppe 5,80
Pressknodelsuppe
vom Tiroler Graukas 5,80
Gulaschsuppe mit Gebick 7,20
*extra Gebick 2,00
Vitamineck:
Bunt gemischter Salatteller mit Balsamico Dressing 6,20

Griiner Salat mit geschroteten Kurbiskernen ,upd <
: £ ! :

,Feinschmecker-Salat®
groller gemischter Sa
und Balsamico Dre;ﬁ

,» Liroler-Salat “ Iﬁ . ,
groller gemischter Salatteller mit Speckrostkarto
und Balsamico Dressing

Hoteirer-Salat”

groRer gemischter Salatteller mit Kernol und

Huhnerhlet im Kiirbiskernmantel, Preiselbeeren 16,80
Unser Tipp: Knoblauchbrot zum Salat 2,80

Kernol auf Wunsch
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Bon appetit/

WWW.hOtEl-VomperhOf.at iQué Apvoveche!
Eeb sakelijk! . /
Buon appelito! ’
Smacunego!
Gaumenfreuden: Buen appebitol
»Vomperhofschnitze]“

mit Selchschopt (Kassler) aus Thiersee und Osterkron
gefulltes Naturschnitzel an Paprikarahmsauce,
Buttergemiise und hausgemachten Spatzl’n 20,50

,Grillteller®
Hiuhnerfilet, Schweinerticken und Schweinefilet vom Grlll
mit Krauterbutter, Gemitse, Pommes, : s
Grillwirstel und Dip Sauce

»Rahmschmtzel“ |
Gegrilltes Hithnerfilet an Rahmsauce mit Reis ur:

»3° Pfand’l“
Schweinefilets vom Grill
an Rahmsauce mit Kroketten und Gemiise

,Curry vom Hiihnerfilet”

mit Reis, Gemise und gemischtem Salattelle

»vomperhofspatzl’n“

hausgemachte Spatzl'n mit wiirzigem Kise, Ost”é'l'kl’oi -
Schinkenstreifen, Rostzwiebel und gemischtem Salatteller 17,50

“Tiroler Grostel”
Rostkartoffel mit Selchfleischwiirtel, zwei Spiegeleler und Salat 16,80

y,dchlemmertoast
gegrilltes Hithnerfilet auf Toast
mit Broccoli und Kise tiberbacken, Salat und Dip Sauce 17,50
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www.hotel-vomperhof.at

Goldgelb gebacken:

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Wild-Preiselbeeren ...

Cordon Bleu mit Wild-Preiselbeeren ...

Gebackenes Hithnerfilet mit Wild-Preiselbeeren ...

Bon appetit/

{Qué Apvoveche!

W %peat/

Buon appelita!
Smacun ego /
Buen appetito!

16,90

18,50

17,90

dazu Pommes, hausgemachter Erdipfelsalat, Reis, Kroketten oder Rostkartofteln
“*Ketchup, Mayonnaise und Preiselbeeren ist GRATIS ber uns™*

Vegetarisch:

»,Gemiisecurry”
mit Reis und gemischtem Salatteller
Gerne auch vegan erhiltlich

,Gemiise Grostel”
Rostkartoffel mit Gemiise, zwei Spiegeleler und Salat

Gerne auch vegan erhéltlich

Kisespitzle mit wiirzigem Kise,
hausgemachten Rostzwiebeln und gemischtem Salatteller

»Schlutzkrapfen TRIO*
3x mit Graukisfiille, 3x mit Karbisfille und Spimatknodel
braune Butter, Parmesan und griiner Salat mit Kernol

17,50

16,80

16,50

17,90
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Bon appetit/
www.hotel-vomperhof.at {Qué aproveche!

Eet sinakelijk!
Cruten CAopetie!
Buon appelita!
Smacunego!

Buen appetito! .
Toast & Snacks:
s»ychlemmertoast”
gegrilltes Hithnerhfilet auf Toast
mit Broccoli und Kise tiberbacken, Salat und Dip Sauce 17,50

,Haustoast“
Schinken-Kisetoast gefiillt mit marinierten Champignons,
Speckscheiben, Salat und Dip Sauce

Speckscheiben, Salat und Dip Sauce

»Ochinken-Kisetoast* mit Salat und Dip Sauce 12,50
» Liroler Bretteljause®

gemischte Platte mit Schinken, Speck,

Waurst, Kise, Butter und Gebick 14,50
Grillwiirstel mit Pommes frites, Salat und Dip Sauce 15,50
Schweizer Wurstsalat fein garniert mit Geback 13,50
Saure Wurst mit Essiggemiise und Zwiebelringe 10,50
Frankfurter mit Senf, Kren und Gebick 6,20
Debreziner mit Senf, Kren und Gebick 6,90
*extra Gebiack 2,00
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Bon
www.hotel-vomperhof.at

appetit/

{Qué Apvoveche!

Gouton CArpeties

Mapimfnﬁw
DESSERT'S
Geruhrter EFiskaffee € 7,50
Gertuhrte Eisschokolade € 7,50
Coupe Dianemark € 6,80
HeiRe Liebe € 7,50
3 Kugeln Vanilleeis mit Kernol € 6,20
3 Kugeln Eis mit Sahne € 5,80
3 Kugeln Eis ohne Sahne € 4,80
Affogato, Espresso mit emner Kugel Vanilleeis € 3,80
Eispalatschinke mit cremigen
Vanilleeis, Schokoladensauce,
und Sahne € 7,90
Zwei Marillen-Palatschinken
mit Sahne € 7,90
Warmer Apfelstrudel mit cremigen
Vanilleeis und Sahne € 7,50
‘Warmer Kirsch Streusel,
Vanilleeis und Sahne € 6,90

Eissorten: Vanilleeis, Schokolade, Erdbeere

Kaflee, Espresso oder a Schnapsa’l zum Abschluss
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